Bedienungsanleitung Miihle Casa

Liebe Kundin, lieber Kunde

mit der Miihle Casa haben Sie eine Kaffee-
Espressomiihle der absoluten Spitzenklasse
erworben.

Wir danken Ihnen fir lhre Wahl und wiinschen
Ihnen viel Freude mit Ihrer Miihle.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor
Gebrauch der Maschine sorgfiltig durchzulesen
und zu beachten. Sollte der eine oder andere
Punkt lhnen nicht klar und verstindlich sein
oder benétigen Sie weitere Informationen, so
bitten wir Sie, vor der Inbetriebnahme mit uns
Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an
einem sicheren Platz griffbereit auf, um bei
eventuellen Problemen auf diese zuriickgreifen
zu kénnen.

ECM

Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH

Dilsberger Str. 68

D - 69151 Neckargemiind / Heidelberg

Telefon  +49 (0) 6223 - 9255- 15
Telefax +49 (0) 6223 - 9255- 25
Email info@ecm.de
Internet  www.ecm.de

Stand 07-2006
Technische Anderungen vorbehalten
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1. Lieferumfang
47

Die Miihle wird mit der Bedienungsanleitung und einer Auffangplatte fiir das Kaffeemehl in einer
speziellen Transportverpackung ausgeliefert. Wir empfehlen die Spezialverpackung fiir eine eventuelle
Riicksendung aufzubewahren.

2. Geritebeschreibung

1. Bohnenbehilter

2. Arretierstift ) s
3. Ein/Aus-Schalter

4.  Kontaktfeder If 4
5. Einstellscala fiir den Mahlgrad il

6. Aufnahmegabel 6 J 5

3. Technische Daten

Spannung / Volt: 230V

Leistung / Watt: 250 W

Bohnenbehilter fir 500g Kaffeebohnen

Abmessungen: HxTxB/385mmx170 mmx 135mm
Gewicht: 6 Kg

Gerauschpegel: <60dB(A)

4. Wichtige Sicherheitshinweise

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor
Inbetriebnahme der Maschine mit Ihrem Fachhindler oder unserem Zentralkundendienst in
Verbindung zu setzten.

Die Miihle darf nur von handlungsfihigen Erwachsenen bedient werden. Sie gehort nichtin
Kinderhande.

Unsere Mihlen entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen und sind ausschlieRlich geplant
und gebaut zum Mahlen von Kaffeebohnen.

Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten diirfen ausschliesslich von unserem
Zentralkundendienst in Neckargemiind / Heidelberg oder von autorisierten ECM Manufacture
Service-Stellen durchgefiihrt werden.

Bei Nichtbeachtung tibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.

Die Miihle

- bitte nicht ins Wasser tauchen, unter flieRendes Wasser halten oder mit nassen Hianden bedienen.
- nicht im Freien betreiben, duReren Witterungseinfliissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.

- nur an eine geerdete Steckdose anschlieBen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet lassen.

- muss auf einer stabilen und waagerechten Fliche stehen.

- keinesfalls auf heile Flachen stellen.

Vor der Inbetriebnahme kontrollieren, ob die Netzspannung mit der Gerdtespannung
auf dem Typenschild am Geridteboden lbereinstimmt.

Notstop-Bedienung:

Durch Betétigung des EIN/AUS-Schalters kann die Muhle in Notfallen sofort
gestoppt werden.
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5. Erstinbetriebnahme

Stellen Sie das Gerit auf eine ebene, stabile und trockenen Unterlage.
Schrauben Sie den Stopfer an die Halterung, dann verfahren Sie bitte wie folgt:

Bohnenbehilter mit frischen Kaffeebohnen fiillen (max. 500g)

Offnen Sie den Schieber am Bohnenbehlter

Den EIN/AUS-Schalter betitigen (leuchtet bei Anschlu an das Stromnetz auf)

Filtertrager in die Aufnahmegabel der Miihle einsetzen und gegen die Kontaktfeder driicken
Mabhlen Sie zuerst nur eine Portion Kaffee, um den optimalen Mahlgrad herauszufinden.

nhoN =

Wichtig: Fiillen Sie auf keinen Fall bereits gemahlenen Kaffee in den Bohnenbehilter ein. Fiihren Sie
in keinem Fall den Finger oder andere Gegenstiinde in den Eingangsschacht der Kaffeebohnen oder
in den Ausgangsschacht des gemahlenen Kaffees.

6. Verinderung des Mahlgrades

Der Mahlgrad ist vom Werk voreingestellt. Dieser kann von lhnen verdndert werden, um eine optimale
Mabhlung, die auf lhre Bediirfnisse abgestimmt ist, zu erhalten. Der Mahlgrad wird wie folgt gedndert:

. Schalten Sie die Miihle mit dem EIN/AUS - Schalter ein, damit beim Verstellen des Mahlgrades
keine Kaffeebohnen zwischen den Mahlscheiben eingeklemmt werden konnen.

e Bitte entriegeln Sie die Einstellscala fir den Mahlgrad durch das Herunterdriicken des Arretier-
stiftes auf der linken Seite der Miihle.
. Drehen des Bohnenbehilters im Uhrzeigersinn = feinere Mahlung

e Drehen des Bohnenbehilters gegen Uhrzeigersinn = grobere Mahlung (Hinweis: Das Kaffeemehl
wird auch durch die Witterung beeinflusst, mahlen Sie deshalb bei trockenem Wetter den Kaffee
feiner, bei feuchtem Wetter grober)

Z. Reinigung

Eine regelmiRige und sorgfiltige Reinigung der Miihle verhindert, dass die Fette und Ole, die im
Kaffee enthalten sind, ranzig werden und das Aroma des Kaffees negativ beeinflussen.

Wichtig: Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Netzschalter auf “0”), den Stecker aus
der Steckdose ziehen.

1. Reinigen Sie den leeren Bohnenbehilter innen und auen mit einem feuchten Tuch.
2.  Trocknen Sie anschlieBend den Bohnenbehilter mit einem weichen, sauberen Tuch.
3. Reinigen Sie das Gehduse der Miihle ebenfalls mit einem feuchten und einem

trockenen Tuch.
4. Reinigen Sie den Edelstahlausguss mit einem Pinsel (bei uns erhéltlich).
5. SchlieBen Sie das Geridt wieder an den Stromkreis an.
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8.Ratschliige, Problemlésungen

Sollte es vorkommen, dass sich eine Kaffeebohne im Mahlwerk der Miihle verklemmt, lasst sich dies

leicht beheben.

1. Ziehen Sie als erstes den Netzstecker, damit die Stromzufuhr unterbrochen wird. Kleine Kinder
sollten sich nicht in der Nihe befinden.

2. Entnehmen Sie den Bohnenbehilter und entfernen Sie (mit einem Staubsauger) die restlichen
Bohnen aus dem Mahlwerk.

3. Losen Sie nun die obere Mahlscheibe gegen den Uhrzeigersinn ca. 2 Umdrehungen.

4.  Danach stecken Sie den Netzstecker wieder ein und schalten die Miihle an (bitte nicht in das
Mahlwerk fassen). Dann sollte sich das Mahlwerk wieder drehen.

5. Schalten Sie die Maschine aus und ziehen den Netzstecker, damit die Stromzufuhr unterbrochen wird.
Drehen Sie nun die obere Mahlscheibe im Uhrzeigersinn ca. 2 Umdrehungen zuriick.

o

7.  Netzstecker einstecken, die Miihle einschalten und Bohnenbehilter wieder aufsetzen. Das
Mahlwerk der Mithle miisste nun wieder funktionsfahig sein.

Generell gilt folgende Faustregel: Kaffesorte (Je mehr Arabica - Bohnen, desto weniger Crema) +
Mabhlgrad der Miihle + Dosiermenge des gemahlenen Kaffees + gleichmaRiges Anpressen des Kaffees
+ Espressomaschine = perfektes Espresso-Ergebnis.

Problem

Mégliche Ursache

Behebungsvorschlage

Wenig oder keine
Crema auf dem Kaffee

Mahlung zu grob

Den Kaffee feiner mahlen

Kaffeemehl fester anpressen

Kaffeemischung zu alt

Frischen Kaffee nehmen

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge nehmen

Veranderung der Witterung /
Luftfeuchtigkeit

Mabhlgrad anpassen

Kaffee “tropfelt” nur

Mahlung zu fein

Mahlung grober stellen

Kaffeemehl nur leicht anpressen

Zuviel Kaffeemehl

7 g pro Tasse verwenden

Wenig “Kérper”

Grobe Mahlung

Mahlung feiner stellen

Alter Kaffee

Frischen Kaffee verwenden

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge nehmen

Duschplatte Ihrer
Espressomaschine verschmutzt

Duschplatte reinigen

Schaum statt Crema

Ungeeigneter Kaffee

Andere Mischung einsetzen

Mabhlgrad der Miihle nicht korrekt
mit der verwendeten
Kaffeemischung

Muhle neu einstellen (Beim Wechseln
der Kaffeemischung Mahlgrad

verindern notwendig)
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9. Erlduterung einiger Begriffe

Espresso

Das typische italienische ,,Nationalgetrank® wird in einer kleinen Tasse genossen.
Flussigkeitsmenge um die 25/30 ml, voller “Kérper”’und ein delikates Aroma. Obenauf eine schone
“Crema”, auf der der Zucker ein wenig liegt, bevor er durchsinkt.

Die Crema sollte sich danach wieder schliessen.

Bei der ,,Crema“ handelt es sich keinesfalls um Schaum, sondern um feinste Kaffeesle und
Aromastoffe, die sich durch das Espresso-Briihverfahren konzentriert an der Oberflache sammeln.
Kurze Briihzeit (ca. 20 - 25 Sekunden), beste Extraktion des Kaffees (durch konstanten Druck) und
die richtige Temperatur sorgen fiir ein perfektes Ergebnis in der Tasse.

Café Créme

Oft auch als “Schiimlikaffee” bezeichnet. Wird aus Kaffeetassen getrunken. Fliissigkeitsmenge ca.
125 mlin der Tasse. Auch hier gilt: viel Aroma, Kérper und Crema (die beim Café Creme in der
Regel etwas diinner und heller als bei Espresso ist).

Und wie beim Espresso wird jede Tasse jeweils frisch zubereitet.

Die Zubereitungszeit eines Café Creme hiangt vom Mahlgrad des Kaffees ab; sie betragt

in der Regel ca. 35 Sekunden.

Cappuccino

Italien pur. Wird in einer groen Tasse aus einer Portion Espresso zubereitet, die mit geschaumter
Milch auf ca. 125 ml Gesamtflissigkeitsmenge aufgegossen wird.

10. Konformitiit

ce Konformitit

Dieses Produkt entspricht folgenden Richtlinien :

EN291, EN292, EM 60204, DIN 45635 gemal der Vorschrift 98/27 / CEE

11. Entsorgung der Maschine

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EC
und ist laut Elektro- und Elektronikgerategesetzes (ElektroG) registriert.
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12. Wartung

Jeder technischer Eingriff oder Reparatur ist durch eine von uns anerkannte Kundendienststelle
durchzufithren. Zum Erneuern der Mahlscheiben (iiblicherweise nachdem 400 - 500 kg Kaffee
gemahlen wurden) wenden Sie sich bitte ebenfalls an eine von uns anerkannte Kundendienststelle.

13. Empfohlenes Zubehor

Fiir ein perfektes Kaffee-Ergebnis benétigt man ausser der Miihle eine gute Espressomaschine
und den richtigen Kaffee.

Mit unseren professionellen Espressomaschinen haben Sie die ideale Voraussetzung, dieses
Ergebnis zu erzielen.

Mit der Kaffee-Sudschublade komplettieren Sie lhre Espressomaschine und Miihle zu einem

perfekten Set.
Mechanika Ill Technika lll Kaffee-Sudschublade
Ny 9

I o a

Cappucino Doppio Espresso Caffé Latte

ECM Espresso Coffee Machines Manufacture GmbH
Dilsberger Strae 68 - D-69151 Neckargemiind/Heidelberg - Germany
Telefon: +49 (0) 62 23-92 55- 0 - Fax: +49 (0) 62 23 - 92 55 - 25 - www.ecm.de - info@ecm.de
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